ﬂlpenkijche im Frithjahr 2024

Herzlich Willkommen im

@@PUZINER@%@

.Die Wahrheit der Speisekarte
ist ausschlaggebend fiir die Bewahrung
des Vertrauens unserer Gastel”

Die Grundlage unserer Kiiche sind regionale Qualititsprodukte,
ohne lange Transportwege.
Unsere Lieferanten sind weitgehend hiesige Produzenten und Anbieter.

Wir kochen ,Nattirlich”!
Garantiert ohne Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe.

Nachhaltigkeit heifst fiir uns,
Wertschatzung der Tiere, die wir verarbeiten, Achtung der Jahreszeiten,
sowie die Herstellung eigener Produkte.
Wir wiinschen Thnen einen entspannten und genussvollen Aufenthalt.

Vorausdenkend in Nachhaltigkeit und gelebter Gastlichkeit

lhre KapuzinerHOF-Family
mit Thren Gastgebern Sina & Peter Fingerhut




Suppen

Gelbe Karotten-Kalamansi-Zitrus-Suppe
Linsen/ Gemiisestreifen

Rinder-Bouillon & wurzelgemiise zur Wahl mit:
hausgemachten Kalbsleber-Spatzle oder Pfannkuchen-Streifen

%rspeisen

Barlauch-Kasekiichlein
Salzstangen-Boden/ gebeiztes Lachsforellen-Tartar/ Rauke/ Pesto

Griiner Spargel-Panna Cotta
Rhabarber-Dressing-Spargel-Salat/ Haselnuss-Sonnenblumenkern-Crunch

Vorspeisen Beilagen Salat

Mochten Sie die Allergen-Zusiatze nachlesen,
bitte sprechen Sie unser Service-Team an.

€790

€790

€10,90

€10,90

€ 520




%uptspeiscn

Schnitzel
~Wiener Art”

Klosterbier-Gulasch
vom Weideochsen

Rindertafelspitz
Schweinefilet-
Medaillons

Kalbsleber
.Berliner Art”

Hendl-Filet

Zwiebel-Rostbraten
Hiiftsteak medium

Lamm- Filets

Bio Natur Pommes frites oder gebratene Krauterkartoffeln

kalt gertihrte Preiselbeeren/ Salatbeilage

hausgemachte Butter-Spétzle/ Salatbeilage

Frankfurter griine Sauce/ Meerrettich
Zitronen-Rahm-Spinat/ Erbsen-Kartoffelstampf

pikante Kisespdatzle/ Rostzwiebeln
kalt geriihrte Preiselbeeren/ Salatbeilage

Preiselbeer-Apfel/ Réstzwiebeln
Erbsen-Kartoffelstampf/ Salatbeilage

tiberbacken/ Frischkise-Barlauch-Krokant
Frihlings-Bratkartoffelsalat

hausgemachte Rostzwiebeln/ Spatzle/ Salatbeilage

Zitronen-Rahm-Spinat/ weifse Zwiebel-Reduktion
Barlauch-Pesto/ Erbsen-Kartoffelstampf

Reichenhaller Gebirgswasser

Forelle

Zitronen-Butter/ gebratene Krauterkartoffeln
Salatbeilage

Reichenhaller Gebirgswasser

Lachsforellenfilet

Barlauch-Schmand/ Frithlings-Bratkartoffelsalat

€19.80

€ 2250

€ 24,50

€ 26,50

€ 26,50

€ 22,90

€ 27,90

€ 28,90

€ 22,50

€ 25,50




Salatc

grofser gemischter Salatteller mit KapuzinerHOF Dressing (auch vegan)

zur Wahl mit:
Backhendl-Stiicke  kalt geriihrte Preiselbeeren € 23,50
Reichenhaller Gebirgswasser Lachsforellenfilet HOF-krauterbutter € 24,90
Ofen-Camembert
Haselnuss-Sonnenblumenkern-Crunch, Rhabarber-Chutney € 21,90
Baguette auf Wunsch € 1,90

(chetarisch

Rost-Blumenkohl

Erbsen-Kartoffelstampf/ Frankfurter griine SofSe/ Rauke € 20,90

Frithlings-Bratkartoffelsalat
Bavaria Blue/ Broselbutter € 20,90

Bergkase-Spatzle Rostzwiebeln/ Pesto/ Salatbeilage €17,50

((/egan

Zartweizen-7-Krduter-Risotto
Rost-Blumenkohl/ Spinat/ Rauke/ Haselnuss-Sonnenblumenkern-Crunch € 20,90

Mochten Sie die Allergen-Zusiatze nachlesen,
bitte sprechen Sie unser Service-Team an.




@CSSCIT

Waldmeister Creme briilée Erdbeer-Rhabarbereis € 9,50
Gries-Quark-Puffer Rhabarber-Kompott/ Vanilleeis € 9,50
Dunkles Schokokiichlein -lauwarm-/ Vanilleeis/ Sahne €9,20

Eis-Cappuccino
Espresso Eis/ Eierlikor/ Sahne/ Haselnuss-Krokant €720

KapuzinerHOF Apfelstrudel Eis nach Wahl / Sahne € 8,50

ﬁchi’s Esmanufaktur aus Fridolfing

Vanille/ Pistazien-Nougat/ Espresso/ Haselnuss

Cremiges Fruchteis (vegan)
Erdbeer-Rhabarber

Cremiges Schokoladeneis
aus dunkler Schokolade (vegan) je Sorte
pro Kugel €290

Mochten Sie die Allergen-Zusiatze nachlesen,
bitte sprechen Sie unser Service-Team an.




