ﬂlpenkijche im ((/ther 2024

Herzlich Willkommen im

@@PUZINER@%@

.Die Wahrheit der Speisekarte
ist ausschlaggebend fiir die Bewahrung
des Vertrauens unserer Gastel”

Die Grundlage unserer Kiiche sind regionale Qualititsprodukte,
ohne lange Transportwege.
Unsere Lieferanten sind weitgehend hiesige Produzenten und Anbieter.

Wir kochen ,Nattirlich”!
Garantiert ohne Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe.

Nachhaltigkeit heifst fiir uns,
Wertschatzung der Tiere, die wir verarbeiten, Achtung der Jahreszeiten,
sowie die Herstellung eigener Produkte.
Wir wiinschen Thnen einen entspannten und genussvollen Aufenthalt.

Vorausdenkend in Nachhaltigkeit und gelebter Gastlichkeit

lhre KapuzinerHOF-Family
mit Thren Gastgebern Sina & Peter Fingerhut




Suppen

Pastinaken-Apfel Suppe milder Cheddar/ Preiselbeeren

Rinder-Bouillon & wurzelgemiise zur Wahl mit:
hausgemachten Kalbsleber-Spatzle oder Pfannkuchen-Streifen

%rspcisen

Winter-Roéllchen Gans & zwetschge/ Blaukrautsalat

Flammkiichlein Ziegenkdse/ Birnen-Chutney/ Thymian/ Feigenpesto

Vorspeisen-Winter Salat

Méchten Sie die Allergen-Zusitze nachlesen,
bitte sprechen Sie unser Service-Team an.

€ 8,90

€790

€10,90

€ 890

€ 520




%uptspeiscn

Schnitzel
~Wiener Art”

Klosterbier-Gulasch
vom Weideochsen

Schweinebauch
glaciert

Schweinefilet-
Medaillons

Kalbsleber
,Berliner Art”

Rinderzunge
Zwiebel-Rostbraten
Hiiftsteak medium

Steirisches

Backhendl

Bio Natur Pommes frites oder gebratene Petersilienkartoffeln

kalt gertihrte Preiselbeeren/ Wintersalat

.HOF-Spezial” Butter-Spatzle/ Wintersalat

Ofen-Spitzkohl/ Sellerie-Kartoffelpiiree

pikante Kisespdatzle/ Rostzwiebeln
kalt geriihrte Preiselbeeren/ Wintersalat

Preiselbeer-Apfel/ Rostzwiebeln
Sellerie-Kartoffelpiiree/ Wintersalat

Meerrettichrahm / Rote Beete Ragout
gebratene Petersilienkartoffeln
hausgemachte Réstzwiebeln/ Spatzle/ Wintersalat

gebratene Petersilienkartoffeln
kalt geriihrte Preiselbeeren/ Feldsalat/ Kirbiskernol

Reichenhaller Gebirgswasser

Forelle

Alpen-Lachs

Klostergarten-Kriuterbutter
gebratene Petersilienkartoffeln/ Wintersalat

Sellerie-Kartoffelpiiree/ Rote Beete-Ragout
Meerrettichrahm

€19.80

€ 22,50

€ 21,50

€ 26,50

€ 26,50

€ 22.50

€ 27,90

€ 22.50

€ 22,50

€ 25,50




((/Vintcr Salate

grofier gemischter Salatteller mit KapuzinerHOF Dressing ( auch vegan )
Endivie - Radicchio & Feldsalat/ Wurzelsalat aus Rote Beete -Apfel-Sellerie
Spitzkohl-Slaw/ Zuckermais/ eingelegter Kiirbis

zur Wahl:
e Hendlbrustfilet in Maisflocken-Mantel/Preiselbeeren € 23,50
e Reichenhaller Gebirgswasser Lachsforelle/ Krauterbutter € 24,90
e Gebackene Brie-Ecken/ Preiselbeeren € 21,50
Baguette auf Wunsch € 1,90

(chetarisch
Spitzkohl-Steak Sellerie-Kartoffel-Piiree

Rote Beete Ragout/ Meerrettichrahm € 21,50
Bergkase-Spatzle Rostzwiebeln/ Pesto/ Salat Beilage €17,50
({/egan
Vegane Winter
Lasagne Griinkohl/ rote Beete/ Champignons € 21,50

Mochten Sie die Allergen-Zusiatze nachlesen,
bitte sprechen Sie unser Service-Team an.




@CSSCIT

WeifSer

Schokoladen-Kisekuchen Karamell-SofSe

Kleine Windbeutel Amadeo-Eis/ Sahne/ Sauerkirschen
Dunkles Schokokiichlein -lauwarm-/ Vanilleeis/ Sahne

Eis Cappuccino
Espresso Heumilch-Eis / Haselnuss-Krokant / Eierlikor / Sahne

KapuzinerHOF Apfelstrudel Heumilch-Eis nach Wahl / Sahne

@ Rupertiwinkler
I eumiloh-Liscreme

Heumilch-Eis:
Vanille/ Pistazien-Nougat/ Espresso-Krokant/ Haselnuss

Cremiges Fruchteis (vegan)
Brombeer

Cremiges Schokoladeneis
aus dunkler Schokolade (vegan) je Sorte
pro Kugel €290

Mochten Sie die Allergen-Zusiatze nachlesen,
bitte sprechen Sie unser Service-Team an.

€ 9,80

€ 9,50

€ 9,20

€720

€ 8.50




